elior (@

. Menu gcolaire

Du 21 au 25 avril 2025

CHOolLet®

ville et agglomération

B 5O

LUND/ MARDI! JEUDI VENDRED!
144 | LE JoUuR DU |
Bett Bi

. .e eraves ,Io, Carottes rapes BIO,

Pomelos 2 vinaigrette persillées o . 2
vinaigrette miel
ﬁ Sauté de boeuf %
2 Parmentier de lentilles et tomate Filet de Hoki

FERIE marengo 6 ; - 71 |~ o 5

X R (lentilles vertes Bio ) sauce armoricaine

(tomate, oignon, champignon)
Flageolets au jus .
o, 9 Fokkkok 9 Brunoise / semoule 8
appertisés
F bl Bio (ind F fond
romage blanc Bio (ind) 12 Yaourt sucré Bio 12 romage fondu 11
et sucre président
Purée de pomme S N ’N‘
Kiwi Bio 15 % Cake a la mangue 13
coupelle
v &F R
Production locale Produits BIO f%—fj Bleu blanc cceur . N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
. [ - — N Py S Appelation d'origine L , . .

Viande racée @:.3 Label Rouge ,\~ Péche responsable i _&C contrélée Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

Viande d'origine
Frangaise @

Plat ou produit "ESSENTIEL"




elior (@

Viande d'origine

contrélée

Indication Géographique Protégée

4 ®
C
. Menu scolaire . .o CHOLet®
Du 28 avril au 02 mai 2025 ville et agglomeration
LUND/ MARDI! JEUDI VENDRED!
| LE Jour DU \
Rillettes de sardines %\ Salade qe fhoux rouges ) Macédoine de !égumes
vinaigrette mayonnaise
=5
L . ) = -
Emincé de d\lnde LR 2 Omelette nature 72 FERIE Ré6ti de boeuf 6
sauce créeme sauce ketchup
Peti is Bi
etits p?ls .|o 8 Ratatouille Bio 8 Frites au four o
saveur jardin &3
Fromage blanc s
Camembert Bio 11 (en seau) 12 St Nectaire A‘_C 10
et sucre
Banane Bio 15 Beignet nature 13 Pomme Bio 15
o Production locale Produits BIO 35-!2‘:"; Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<@ S Viande racée @_{@ Label Rouge fé Péche responsable £§C Appelation dorigine

Spécialité du chef

1t

Plat ou produit "ESSENTIEL"




elior (@

Menu gcolaire .

CHOoLet®

ville et agglomération

Du 05 au 09 mai 2025
LUND/ MARDI! JEUDI VENDRED!
| LE JOUR DU
Paté de campagne
Radis et beurre 2 Crépes au fromage X pag 1
/cornichon
Chili sin carne .
Sauté de veau
(Poivrons vert et rouges ,tol.te et hal 'ts rouges 7.1 ;@; ) 6 FERIE Brandade de colin % 5
ail ( ices) aujus '
Riz de Camargue Carottes Bio 9
. ) gu 9 . : 8 Salade verte
créole / salsifis &2
Edam Bio 10 Yaourt aromatisé 12 Fror_nage frals salé 11
Petit moulé nature
Dessert lacté chocolat Ananas frais 15 Purée pomme abricot
y 4 ~ g
o Production locale Produits BIO {ﬂ:%’ Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
C:;i ) , B = R Py Appelation d'origine o , ) L
\ Viande racée @:‘ &y Label Rouge "M Péche responsable _A_C contrélée Indication Géographique Protégée
e Viande d'origine i
%‘ Spécialité du chef Plat ou produit "ESSENTIEL"
1, (&

Frangaise




Q@

[ -
elio ’ Menu scolaire H <
L J
Du 12 qu 16 mai 2025 ville et agglomération
LUND/ MARD/ JEUD! VENDRED!
| LE JOUR DU \
Betteraves cubes % Céleri rapé ) Chou blanc et chou rouge ) Taboulé
vinaigrette rémoulade vinaigrette (semoule Bio y
N 2 E - . P
Emincé de beeuf = Sauté de dinde 2 ] Filet de julienne frais Pizza végétarienne
sauce hongroise 6 N “ . 5 (courgette tomate égrené de pois 7.3
. A ala normande sauce citron )
(champignon, oignon, tomate) champignon fromage)
Pates "Penne" Mélange de légumes Boulgour, 8
. R 9 g' & 8 . & X / 8 Salade verte
semi-complétes /haricots plats julienne de légumes &2
T
omr/ne¢ 10 Emmental Bio 10 Fromajg.e fondu 11 Yaourt sucré 12
des Pyrénées Président
Pomme 15 Tarte pomme rhubarbe 14 lle flottante 14 Kiwi 15
y & - -
Production locale Produits BIO @ifcj Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<:§ ) , > . A Appelation d'origine o . ) L
\ Viande racée @_A‘ 25 Label Rouge ’\M Péche responsable _&p contrélée Indication Géographique Protégée

%‘ Spécialité du chef

1Y,

Viande d'origine

Francaise

Plat ou produit "ESSENTIEL"




elior@ * .., Menu gcolaire . ..o CHoOLet®

ville et agglomération

. L CIMNJIN
Du 19 au 23 mai 2025
LUND/ MARD/ VENDRED!
| LEJouR DU (=) | gy
- libanaise,
Carottes rapées ) Samoussa aux légumes Concombres, tomate, radis rondelles salade iceberg ) % Salade de tortis Bio
aux raisins secs curry Vinaigrette sumac a la catalane
T Lieu frais Escalope de poulet 2
Rougail saucisses 4 % CEufs durs a la Dubarry 7.2 ’\N 5 P P .
sauce tomate cannelle sauce bobotie
Haricots beurre
Mélange de 4 céréales 9 (Choux fleurs Bio ) 8 Riz aux lentilles 9 X 8
ciboulette
Carré Bio 11 Petit suisse 12 Fromage blanc ind Gouda 10
Liégeois au chocolat 12 Ananas frais 15 E\ Gateau aux amandes 13 Fraises 15
- -
Q Production locale Produits BIO %E—g{/ Bleu blanc cceur N Nouvelles recettes <§¢ Appellation d'Origine Protégée
o0 Sty
< 5 Viande racée @_‘: G Label Rouge "ﬂ Péche responsable _A__‘t‘ Appelz::gc;;:gme 0 Indication Géographique Protégée
(e Viande d'origine i
N lité du ch Plat duit "ESSENTIEL"
%\ pécialité du chef 1}' Francaise e at ou produi




elior (@ %

Menu gcolaire

Du 26 au 30 mai 2025

LUND/

MARD/

JEUDI|

Salade iceberg surimi

|: LE JOUR DU |

Macédoine de légumes

CHOoLet®

ville et agglomération

VENDRED!

Viande d'origine

contrélée

mais Bio 2 .
o mayonnaise
vinaigrette aux agrumes
CE Boeuf braisé Tortelloni & | le Bi
2 ceuf braisé ortelloni a la provencale Bio
° 6 provenca 73 FERIE
sauce charcutiere sauce tomate basilic
Pommes campagnardes 9 R 9
avec peau &3
: Yaourt aromatisé
St Nectaire e 10 12
= banane
Purée de pomme Kiwi 15
. . g A o .
Production locale Produits BIO ey Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<e } Viande racée Label Rouge Péche responsable AC Appelation d'origine Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

©,
)

Francaise

Plat ou produit "ESSENTIEL"




elior (@

. Menu gcolaire .

CHolLet®

ville et agglomération

%

Du 02 au 06 juin 2025
LUND/ MARDI! JEUD/ VENDRED!
| LE JOUR DU \
Taboulé . Concombre Saucisson a I'ail
. Pasteque 2 R . 2 . 1
(semoule Bio ' alacreme cornichon
Sauté de beoeuf LR @% . . R | Egrené de pois ,:6 Filet de lieu frais
R o\ 6 Parmentier de poisson a la purée de carotte 5 . 7.1 5
sauce charcutiére fagon bolognaise nantua
Haricots verts
: v . 8 HokAkxk 8 Spaghetti 9 Julienne de légumes 8
saveur soleil
Emmental Bio 10 Fromage frais salé 11 Brie Bio 11 Tomme des Pyrénées 10
% Semoule au lait
Nectarine 15 u' u' : 12 Flan vanille nappé caramel Banane Bio 15
(semoule fine Bio f
y 4 ~ g
Production locale Produits BIO {ﬂ:%’ Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<-e > Viande racée @:}, Label Rouge "M Péche responsable A;t, APpEI::I:g ;/ ;rlg' ne Indication Géographique Protégée

¥

Spécialité du chef

1Y,

Viande d'origine

) Plat ou produit "ESSENTIEL"
Frangaise




elior@ °..- . Menu gcolaire . -.° CcHOLEt®

. ville et agglomération
Du 09 au 13 juin 2025 99
LUND/ MARD/ JEUD! VENDRED!
144 | LE JOUR DU \
Betteraves cubes Bio Salade de tomates
- - s s 2 Melon 2
vinaigrette moutarde vinaigrette a I'échalote
. - o) .

Sauté de porc } . . Lasagnes Bio aux courgettes

FERIE % P 1 . - Moules a la creme 5 8 7.3

- colombo % (courgette
Carottes Bio 9
. . 8 Frites au four Fokok ok ok 8
a la coriandre &3
Creme anglaise
Ng 12 Fromage fondu 11 Petit suisse Bio 12
(en litre) Vache qui rit Bio
Muffin vanille aux pépites de chocolat
P P 13 Milk shake framboise g‘ 12 Purée pomme banane
(enind)
v F = -
Production locale Produits BIO g&i’ Bleu blanc cceur /N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
Viande racée @_&» Label Rouge N Péche responsable _&j Appelation d'origine Indication Géographique Protégée

~n g contrélée

. Viande d'origine
Spécialité du che, Plat ou produit "ESSENTIEL"
P f 1}‘ Frangaise Q P

¥8) 5O



elior (@ .

. Menu gcolaire

.. CHOLet®

®
ville et agglomération
LUND/ MARD/ JEUDI VENDRED!
| LE Jour DU \
g Courgettes crues Fonds d'artichauts %\ .
Gaspacho 2 ) 2 . Cake salé olive fromage 1
sauce rémoulade sauce créeme
Dall de lentill il g ﬁ
all ae fentilles coral ) . " Filet de merlu frais g Roti de boeuf
(lentilles corail, carottes, tomate, gingembre lait de coco 7.1 Chipolatas grillées 1 4 A 5 RN 6
curry) ‘ sauce basquaise sauce hongroise a part

Riz créole 9 Haricots blancs BIO 9 Purée de pomme de terre 9 Salsifis persillés 8

Yaourt aromatisé
Mimolette 10 St Paulin Bio 10 Gouda 10 . 12

vanille
Prunes 15 Purée pomme fraise cassis Pomme Bio 15 Nectarine 15
y & - -
o Production locale Produits BIO gﬂ;{/ Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
B = R SRS A lation d'origi L . . L

<e > Viande racée @:}“ Label Rouge m Péche responsable i iﬂ_{j ppe Zolr(:t,r"é l:erlgme Indication Géographique Protégée

g Spécialité du chef

1t

Viande d'origine

. Plat ou produit "ESSENTIEL"
Frangaise




= "‘ 0
®
elior @ vet o Menu scolaire i cHolet?
Du 23 au 27 juin 2025 ville et agglomération
| LUNDI | MARDI ~ | JEUDI VENDREDI
Alterrissage ‘ LE JOUR DU |
féte : :
foraine
Crémeux aux
Melon vert 2 rondelles de radis 2 Salade de tomates 2 Salade de quinoa
) mozzarelle
B (au fromage frais,
A
g\ Navarin de veau 1\, 6 Emincé de dinde @_“% ) Couscous vegetar.len . 71 Filet de jullenr,Ie,frals S
8, saveur kebab (légumes couscous et pois chiches) sauce duglérée

Printaniere de légumes 8 Pommes "smile" o Semoule 8 Carottes / 8

&3 choux romanesco
Cantal Ue 10 Fromage frais salé 1 Carré Bio 1 Fromage blanc ind 5

B Fraidou et sucre
Cubes de fruits Crépe au chocolat L . N
N 14 Liégeois vanille 12 Pasteque 15
coupelle fraiche

%

SN

g

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Bleu blanc coeur
Péche responsable

Plat ou produit "ESSENTIEL"

N . Nouvelles recettes

Appelation d'origine
> contrélée

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée




Viande d'origine

= [ 4
elior @ . Menu scolaire ° ©
LJ ® ¢ . . N
- - ville et agglomération
Du 30 juin au 04 juillet 2025 99
| LE JOUR DU | Repas froid
B H Duod |
ettt.era\./es cubes X .oumou.s . uo de meions . 2 Salade de concombre Bio au mais Bio 2
vinaigrette (pois chiches Bio ) (jaune et charentais)
=0
’ Galett I Réti de dind R
Tajine de boeuf au pain d'épices 6 . . alette efpagn.o N 7.3 otrde dinde @-‘% a Saumon sauce créme 5
(riz poivrons petits pois tomate) Ketchup -
Macédoine de Ié i 8
Lentilles Bio 9 Piperade 8 acedoine de engmES mayennaise Mélange de 4 céréales 9
Chips &3
Camembert 11 Yaourt sucré 12 Brie Bio 11 Emmental 10
. Glace ) ’
Nectarine 15 Banane 15 . i i 14 Clafoutis aux griottes 14
Cone vanille fraise

e Production locale Produits BIO ‘%‘%’ Bleu blanc cceur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

?S . ) B = N Appelation d'origine s L ) . .
% \ Viande racée @:‘% Label Rouge q~ Péche responsable contrélée @3 Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

1¥

(&)

Plat ou produit "ESSENTIEL"




